
S N A C K S

Salami
 
Prosciutto
Culatello di Zibello DOP 18 månader, 
päron, svartpeppar & olivolja
 
Bigné 
Havgus 12, tryffel, balsamico & hasselnöt 
 
Arancini
Krabba, fänkål, chili & dragonmajonnäs
 
Kroketter 
Prosciutto, potatis, gräslök &
parmesanmajonnäs

95

235

 
185

 
175

 
175

 

San Marzano 
Variation på tomat, stracciatella, basilika 
& krutonger 

Gös Crudo
Rå gös, mynta, chili & syrad grön tomat

Burrata
Blodapelsin, bittra blad, libbsticka, 
rostade mandlar & pistagenötter 

Torsk Crudo
Rå torsk, blodapelsin, saffran, olivolja, 
salladslök & forellrom   
 
Råbiff
Grovmalet innanlår, Kalix löjrom,  
äggula, picklad schalottenlök & 
jordärtskockschips

175

 
165 
 

195

 
185

 

235

F Ö R R Ä T T E R

Oscietrakaviar 
Friterat bröd, schalottenlök, gräslök & smetana

K A V I A R

15g- 365 | 30g - 715 | 50g - 1255 | 100g - 2465

San Marzano 
Variation på tomat, stracciatella, basilika 
& olivolja

Hummerravioli
Hummerfylld ravioli, gröna blad & 
hummersabayonne
 
Tiramisu 
Amaretto, mascarponecremé, 
savoiardikex & kakao
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Svamprisotto
Smörstekt svamp, parmesan &  
vintertryffel

Smörbakad Röding
Kryddrostade morötter, krokett på 
röding, brysselkål, sandefjordsås,  
forellrom & grön chiliolja 
 
Träkolsgrillad Entrecôte 
Konfiterad potatis, sotade brytbönor, 
sherrybakad roscofflök, Café de Paris 
smör & rödvinsås 

Club Steak (30-40min)
Hängmörad biff på ben, gratinerad 
gnocchi, grillad spetskål & gurksallad 
med crispy chili oil  
(Rekommenderas för 1-2 personer)

325

 
355

495
 

 
1045

V A R M R Ä T T E R

Hummerravioli
Hummerfylld ravioli, smörad hummersås, 
gröna blad & hummersabayonne

Gnocchi
Smörstekt ricottagnocchi, grillade  
toppmurklor, grön sparris, spritärtor, 
vårlök & smörsås

Amatriciana  
Spaghetti Chitarra, San Marzano tomater, 
guanciale, straciatella, pecorino &  
peperoncino 
 
Oxragu 
Short ribs, maltagliatipasta, ricotta, 
parmesan, peperoncino & rosmarinolja

395

 
325

 

285
 
 
 
 
295

P A S T A

Burrata
Blodapelsin, bittra blad, libbsticka, 
rostade mandlar & pistagenötter 

Prosciutto
Culatello di Zibello DOP 18 månader, 
päron, svartpeppar & olivolja

Svamprisotto
Smörstekt svamp, parmesan &  
vintertryffel

Club Steak
Hängmörad biff på ben, gratinerad 
gnocchi, grillad spetskål & gurka med 
crispy chili oil

Blåbär 
Blåbärskompott, lemon curd, 
färskostcréme & blåbärsglass
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*Serveras endast till hela sällskapet



Cherry
Absolut Elyx, Apple, Cherry, Vanilla 
Foam

Violet
Beefeater Gin, Raspberry & Violet

Elderflower
Bacardi Carta Blanca, Browned 
Butter & Elderflower

Passion Fruit
Absolut Vodka, Galliano, Clarified 
Cream & Passionfruit 
 
Cucumber
Beefeater Gin, Lemon Verbena & 
Cucumber

Lime
Bacardi Carta Blanca, Clarified Milk 
& Lime

Espresso Martini
Absolut vodka, coffee liqueur, vanilla 
& espresso

NV Veuve Clicqout Brut Reserve
Reims, Champagne

178

178
 
 
178

 
178

178

178

178

 
215

C O C K T A I L S 

Oddbird Sparkling 

2020 Pomologik Äppelmust

Negroni 

Spicy Paloma 

Aperol Spritz

Apple Martini

Estrella Damm 

Easy Rider Bulldog

Ginger Beer

95

70

105

105
 
105

105

60 
 
65

45

A L K O H O L F R I T T

instagram.com/spessorestaurant

facebook.com/spesso.se


